LVS 214 - HAYVANSAL URUNLER TEKNOLOJISI - Derinkuyu Emineana ve Yasar Ertas Tarim ve Hayvancilik Meslek Yiiksekokulu -
Veterinerlik Bolimu

Genel Bilgiler

Dersin Amaci

Bu derste 6grencilere, Turk Gida Kodeksi ve TS standartlarina uygun olarak hammadde ve yardimci maddeleri isletmeye almak, 6n islemleri
kontrol etmek, icme sttl Uretimini kontrol etmek, kurutulmus st Grinleri Gretimini kontrol etmek ve yeterliliklerinin kazandirilmasi, ayrica,
ogrencilere bu ders ile emlilsiyon tipi ve fermente et triinleri ile sucuk benzeri Uriinlerin Gretimini yapma yeterliliklerinin kazandiriimasi
amaclanmaktadir.

Dersin icerigi

Bu dersin icerigi Sitiin bilesimi- siitiin olusumu-siit hijyeni Sitin nitelikleri, Stt isletmelerinde miktar 6lciimii+Hammadde ve yardimci maddelerin
depolanmasi+Sitiin temizlenmesi Sitlin Temizlenmesi+Sutiin havasinin ve kokusunun alinmasi, Stt Yaginin Ayrilmasi+ Sitiin Standardizasyonu+
Sutiin Homojenizasyonu icme Siitti Teknolojisi-Pastérize-UHT siit tretimi Yogurt Uretim Teknolojisi Sade Yogurt Uretimi+Meyveli Yogurt Uretimi
Probiyotik Yogurt Uretimi+Yogurttan Ayran Uretimi Et Griinlerinin Gretiminde uygulanan temel islemler ve et Griinlerinin siniflandiriimasi
Emilsiyon teknolojisi Sosis Uretim teknolojisi Salam Uretim teknolojisi Fermente sucuk teknolojisi konularini kapsamaktadir.

Dersin Kitabi / Malzemesi / Onerilen Kaynaklar

Ders kitaby, bilgisayar, projeksiyon. Onerilen kaynak:Sireyya Saltan Evrensel. Siit Uriinleri Teknlojisi.Et Bilimi ve Teknolojisi-Prof. Dr. Aydin Oztan,Et
ve Et Uriinleri Teknolojisi-Prof. Dr. Sahsene Ana

Planlanan Ogrenme Etkinlikleri ve Ogretme Yontemleri

Ders teorik olarak iglenecektir. sunum soru cevap ve tartisma seklinde islenecektir
Ders igin Onerilen Diger Hususlar

Ders teorik olarak islenecektir. sunum soru cevap ve tartisma seklinde islenecektir
Dersi Veren Ogretim Elemani Yardimcilari

Ogretim Gérevlisi Arif KIZILIRMAK

Dersin Verilisi

Teorik, Yiiz ylize, sunum, soru cevap, tartisma

Dersi Veren Ogretim Elemanlari

Ogr. Gor. Arif Kizilirmak

Program Ciktisi

1. Sutdin olusum mekanizmasini, St isletmesi hijyeni ile kalite kontroll konularinda gerekli bilgi ve uygulamalarini, UHT siit, peynir, yogurt,
dondurma ve kefir teknolojileri hakkinda bilgi sahibi olabilme

2. Platform testleri ile hijyenik kaliteyi belirleyebilme. Yogurt ve Tereyag tiretimi ve gerekli kontrollerini yapabilme. Et Giriinleri konusunda
temel bilgiye sahip olabilme

3. Emdlsiyon tipi et Urlinlerini Uretebilme.Sucuk benzeri Grinleri Gretebilme. Hammadde ve yardimci maddeleri isletmeye alabilme.

Haftalik icerikler

Ogretim
Sira Hazirlik Bilgileri Laboratuvar Metodlan Teorik Uygulama
1 Konu ile ilgili bélim slayttan sunum, Hayvansal Uriinlerin tanitimi
slaytlardan okunacak soru cevap,
tartisma
2 Konuile ilgili bolim slayttan sunum, Sutdn bilesimi- sttlin olusumu-sit hijyeni
slaytlardan okunacak soru cevap,
tartisma
3 Konuileilgili bolim slayttan sunum, Satin nitelikleri, Stt isletmelerinde miktar 6l¢limd,
slaytlardan okunacak soru cevap, Hammadde ve yardimci maddelerin depolanmasi,
tartisma Sutdn temizlenmesi
4 Konu ile ilgili bolim slayttan sunum, SUtlin Temizlenmesi, Sttln havasinin ve kokusunun
slaytlardan okunacak soru cevap, alinmasi

tartisma



Sira Hazirlik Bilgileri

Laboratuvar

Ogretim
Metodlan

Teorik Uygulama

5 Konuile ilgili bolim slayttan sunum, Sut Yaginin Ayrilmasi, Satin Standardizasyonu,
slaytlardan okunacak soru cevap, Sutiin Homojenizasyonu
tartisma
6 Konuileilgili bolim slayttan sunum, icme Suiti Teknolojisi-Pastérize-UHT siit Gretimi
slaytlardan okunacak soru cevap,
tartisma
7 Konu ile ilgili bdlim slayttan sunum,  Yogurt Uretim Teknolojisi Sade Yogurt Uretimi,
slaytlardan okunacak soru cevap, Meyveli Yogurt Uretimi Probiyotik Yogurt Uretimi,
tartisma Yogurttan Ayran Uretimi
8 Ara Sinav
9 Konuile ilgili bélim slayttan sunum, Et Urlnlerinin Uretiminde uygulanan temel islemler
slaytlardan okunacak soru cevap, ve et drlnlerinin siniflandiriimasi
tartisma
10 Konu ile ilgili boélim slayttan sunum, Emuilsiyon teknolojisi
slaytlardan okunacak soru cevap,
tartisma
11 Konu ile ilgili boélim slayttan sunum, Sosis Uretim teknolojisi
slaytlardan okunacak soru cevap,
tartisma
12 Konu ile ilgili bolim slayttan sunum, Salam Uretim teknolojisi
slaytlardan okunacak soru cevap,
tartisma
13 Konu ile ilgili bolim slayttan sunum, Fermente sucuk teknolojisi
slaytlardan okunacak soru cevap,
tartisma
14 Konu ile ilgili bolim slayttan sunum, Fermente sucuk teknolojisi
slaytlardan okunacak soru cevap,
tartisma
15 Konu ile ilgili bolim slayttan sunum, Gidalarda mikrobiyal bozulma
slaytlardan okunacak soru cevap,
tartisma
is Yiikleri
Aktiviteler Sayisi Siiresi (saat)
Vize 1 1,00
Final 1 1,00
Derse Katilim 14 2,00
Ders Oncesi Bireysel Calisma 14 1,00
Ders Sonrasi Bireysel Calisma 14 1,00
Ara Sinav Hazirhk 2 3,00
Final Sinavi Hazirhk 2 4,00
Teorik Ders Anlatim 14 2,00

Degerlendirme

Aktiviteler Agirhgi (%)
Ara Sinav 40,00
Final 60,00



Veterinerlik Boliimii / LABORANT VE VETERINER SAGLIK X Ogrenme Ciktis iliskisi

P.C. P.C. PC. P.C. PC. P.C. P.C. PC. P.C. PC. P.C. PC. P.C. PC. P.C. PC. P.C. P.C. PC. P.C. PC. P.C. PC. P.C. PC. P.C. PC. PC.

1 2
0.c.1 1
1

0.c.1 1
2
0.c.1 1
3

Tablo

3

1

4
1

5

1

6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24 25 26 27 28
tr 1T 1t 1 2 1 2 3 1 2 1 1 1 3 4 1 1 1 4 4 1 1 1

PC.2:
PC.3:

PC.4:

PC.5:

PC.6:

PC.7:
PC.8:

PC.9:

PC.10:

PC.11:
PC.12:

PC.13:

P.C.14:

P.C.15:

PC.16:

P.C.17:

PC.18:

PC.19:

PC.20:

Hayvan tirlerini ve irklarini, yapisal ve islevsel (anatomik, histolojik, fizyolojik ve biyokimyasal vb.) Temel &zelliklerini
tanir.

Hayvanlarin yasamsal belirtilerini yorumlar ve gerekli durumlarda temel ilk yardim uygulamalarini yapar.
Laboratuvarlarda sorumlu hekim nezaretinde kayit alir, test materyallerini hazirlar ve test eder.

Asepsi ve antisepsi tekniklerini hatirlar, hospitalize edilen hayvanlar ile pre- ve post-operatif dénemde bakim
konusunu isaret eder.

Parazit enfestasyonlarini tanir ve enfeksiydz hastaliklarin bulag modelleri ile hastaliklarin kontrold icin yapilacak
calismalarda (asi uygulamasi, hijyen tedbirleri, ilaglama vb) veteriner hekime yardimci olur.

Klinik muayene ve gortintlileme cihazlari ile cerrahi miidahale aletlerini tanir ve givenli kullanimlari sirasinda
veteriner hekime destek olur.

Kuramsal olarak belirlenen besleme protokollerini hazirlar ve kullanir.
Hospitalize edilen hayvanlar ile pre- ve post-operatif dénem bakim verir.

Veteriner hekime klinik muayene, gérintileme ydntemlerinin uygulanmasi, cerrahi uygulamalar sirasinda talep
edilen yardimda bulunur, (hayvanlarin sevk ve idaresi, anestezi altindaki hastanin monitorizasyonu saglar vb).

Hastaliklardan korunma ve kontroli ile tedavileri konusundaki uygulamalarda (invaziv olmayan ilag ve asi
uygulamalari) hekime yardimci olur.

Veteriner hekim tarafindan planlanan her tirli uygulamayi yaratar.
Bilimsel bilgiyi kullanima sokar, metotlarini tanir.

Sahip oldugu bilgi ve beceriyi elestirel yolla degerlendirerek, edinmesi gereken yeni bilgi ve beceriler konusunda
glinceli takip eder, dogru bilgi kaynaklarini belirler ve bilgiye ulasma yetkinligine sahip olur.

Mikrobiyolojik ,biyokimyasal,parazitolojik, patolojik ve yem numuneleri almak, islemek ve gerekli testleri uygulamak

Laboratuvar alaninda bilgi sahibi olur, laboratuvar cihazlarini bilir tanir ve aktif olarak kullanir. Kimyasal maddeler
hakkinda bilgi sahibi olur, ve Bunlari aktif sekilde kullanabilir. Kisisel gtivenlik énlemlerini bilir.

Genel hayvan besleme ile ilgili temel bilgileri bilir, tek mideli (monogastrik) hayvanlarda, kanathlarda ve
ruminantlarda sindirim farkliliklarinin oldugunu gorr.

Salgin, bulasici ve zoonoz hastaliklardan korunma ile ilgili 6lcemleri uygulamak

insan, hayvan ve hayvan sahibinin haklari konusunu hatirlar, hayvan refahini ve etik ilkeleri tiim uygulamalarda
gOzetir.

Sut sigircihdr ve besicilik konusunda detayl bilgiye sahip olur. Stit sigircihigr veya besicilik isletme planini kendi basina
yapar. Hayvancilikta kayit tutmanin énemini anlar. Buzagilarin bakimi konusunda bilgi sahibi olur.

Calisma alani ile ilgili mevzuatlari tanimlar ve giincellenen mevzuati takip eder.
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Evcil hayvanlarda Greme organlarinin fonksiyonel yapisini kavrar. Seksuel sikluslarin &zellikleri, endokrinolojisi,
hormonlar ve klinik kullanimlari kavrar. Dogum ve fizyolojisi, gii¢ dogumun neden ve tedavileri, jinekolojik her tirli
olgunun fizyolojisini kavrar. Gebelikte karsilasilabilen patolojik olgulari 6grenir. Spermanin biyokimyasal yapisi ile
muayenesi hakkinda bilgi sahibi olur. Disilerde &strus belirtileri ile en uygun tohumlama zamanini bilir ve uygular.

Hayvanlarin ciftlestirilme zamanini belirleyebilmek ve asim ve veteriner hekim sorumlulugunda tohumlamayi
gerceklestirmek normal ve gebelik ve dogum siirecini tanimak ve takip etmek

Basta tavuk olmak Uzere, kanatli hayvanlarin infeksiyoz hastaliklari hakkinda bilgisi sahibidir.

Mevzuat ve analiz metotlarina uygun olarak mikrobiyolojik numune alma, mikrobiyolojik analizler i¢in hazirlik
yapmay!i égrenir.

Canli organizmayi olusturan molekdllerin turleri hakkinda bilgi vermek, canli organizmayi olusturan biyomolekdillerin
kimyasal yapilarini (formdllerini) inceleyebilir.

Temel Genetik bilgi birikimine sahip olur.

Veterinerlikte hayvan hastaliklarin énlenmesi ve sagaltimi ile gelismenin hizlandirimasinda kullanilan ilaglar hakkinda
teorik ve uygulamali bilgi vermek.

Ogrencilere klinik bilimleri alaninda deneyim ve beceri kazandirir, klinik alaninda karsilasacagi problemleri cézme
yetenegini ve bilgisini alir, hasta, hasta sahibi ve hekim iliskisini 6grenir, nekropsi yaparak ve rapor yazarak bulgulari
s6zlU ve yazili ifade etme becerisine sahip olur.

Sitln olusum mekanizmasini, St isletmesi hijyeni ile kalite kontroli konularinda gerekli bilgi ve uygulamalarini, UHT
sut, peynir, yogurt, dondurma ve kefir teknolojileri hakkinda bilgi sahibi olabilme

Platform testleri ile hijyenik kaliteyi belirleyebilme. Yogurt ve Tereyagi tretimi ve gerekli kontrollerini yapabilme. Et
Urlnleri konusunda temel bilgiye sahip olabilme

Emulsiyon tipi et Grlinlerini Gretebilme.Sucuk benzeri Griinleri Uretebilme. Hammadde ve yardimci maddeleri
isletmeye alabilme.



